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マームアラモード
YAHOO や Google などのポータルサイトで検索してください。

MAAM Nouvelles Informations 美味しさをコーディネートする～株式会社マーム
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業務会員制輸入食材仕入れサイト「マームアラモード」
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※株式会社マームでは、より料理人に近い立場で発想し商品をご提案させて頂ける輸入食材のコーディネーターとしての役割を

強化。ご提案させていただく商品は、全てマームで実際に試作し利便性や味わい、官能調査を実施、そのうえでコストパフォー

マンスが高い商品だけをご案内させて頂いております。また、商品管理を徹底的に行い可能な限り鮮度の良い食材をお届けする為、

回転の悪い商品は終売させていただく場合もございますので予めご了承ください。
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旧年中はひとかたならぬご愛顧にあずかり、誠にありがとうございました。

本年も一層のサービス向上を目指し

社員一同誠心誠意努める覚悟でございます。

なにとぞ本年も倍旧のご支援のほどお願い申し上げます。　

2013 年我慢の年を経て、2014 年はチャレンジの年になりました。

旧態依然とした食材を取り巻く環境の中

新しい時代を先取りして、2009 年にマームアラモードを開設。

昨年は、毎年 14 年間に渡って発行しておりました

食材仕入れカタログの廃止を決定しました。

ただ、インターネットを利用した受発注システムは

予想していたよりも多くのお客様にご支持を頂いており、

毎日のように新規のお客様とのお取引を頂けるだけでなく

長くお付き合いさせていただいておりますお得意様からも

その利便性に高い評価を頂くまでになりました。

目標とするサイトの完成予想図を考えますと、まだ五合目といったところですが、ゆっくりながらも

着実に歩みを進めさせて頂いております。

インターネットを中心とするお取引は、一見すると情の入り込む余地のない冷たいものに感じられるかもしれま

せん。しかし、決して絶えることのない「より良い食材を、より多くのお客様にお届けする」という強い意思と

情熱は変わることなく、お届けするサービスとすべての商品に込められております。

理想と現実のギャップは常に存在していることは否定しませんが、そのマージンを少しでも小さくするために絶

え間ない探究と改善を続けてきており、今後も変わらず継続していきます。

今後とも末永いお付き合いを頂ければ幸いです。　　　　　　　　　　  　　　株式会社マーム スタッフ一同

配送料の改定についてのお知らせ
2014年 4月 1日より、配送料の計算方法が更新されております。詳しくは「配送料の改定について (訂正版 )」をご確認ください。

商品価格表の配布は、2015年 3月度版をもって終了させていただきます。
2015年 4月よりは、会員制食材仕入れサイト「マームアラモード」をご利用いただきご注文いただくか、最新価格や在庫状況を確認するた
めにご利用ください。また、弊社では一部の大型案件を除きすべてのお客様に関し商品の価格を一律でご案内しております。お客様のご依頼
による個別のお見積もりは作成しておりませんので、マームアラモードにてご確認ください。
(価格表がご利用の場合には、マームアラモードの PC版にて PDF形式でダウンロード、印刷してご利用ください。）
なお、在庫数に限りがある商品で、ご注文が重なる場合には、マームアラモードでご注文頂いたお客様を優先させていただきますので、予め
ご了承ください。

マームアラモードをご利用のお客様は、ご登録いただいているメールアドレスを今一度ご確認ください。納品予定日の変更やお問い合わせへ
の回答などのご連絡は、メールにて差し上げております。(アドレスの不備による送信エラーの確認は行っておりません。）

豊かな森と澄んだ湖水に育まれた
フレッシュな風味と本物の味わい

ヨーロッパ最高レベルの衛生基準 HACCA を採用

・ 中国 浙江州。 そこは、 大陸の沿岸部に位置する温暖な穀倉

地帯であり、 また多くの河川や湖に恵まれた水の郷としても知ら

れています。 そんな浙江州北東部の美しい自然に抱かれた千島

湖 ( カンダオ湖 ) は、 その名のとおり千以上もの小さな島々が浮

かぶ風光明媚な地。 沿岸部のおよそ 81％は深い森に囲まれてお

り、美しく澄み渡たる湖水は透明度が7mもあると言われています。

透明度 7m の清らかな水と森に抱かれて

・ そんな恵まれた千島湖の環境の中、 中国水産アカデミーの厳

格な管理にもとづいて育まれるのが、 ハイブリッドキャビアとシベリ

アンキャビアです。 本場ヨーロッパにおける最高レベルの衛生基

準である HACCP( 危害要因分析に基づく必須管理点 ) を導入

し、 伝統的なロシアのキャビア加工技術と、 現代ヨーロッパの先

進技術を取り入れ、 安全かつ安定した品質の商品を提供します。

濃厚な旨みと、 豊かな潮の香りに満ちたプレミアムキャビア

・ キャビアと言えばカスピ海産のチョウザメから採れるものが有名

ですが、 天然のチョウザメが成魚になるには早いもので 8 年、 最

高級クラスになると 20 年近い年月を要し、 近年は漁獲も減少し

ています。 そんな中、 千島湖で育まれるチョウザメはアムール川

に生息する品種の交配種を中心としており、 育成期間は短いな

がらも、 そのキャビアはまろやかで濃厚な旨みと、 豊かな潮の香り

に満ちています。 そんな特徴を生かすべく、厳格な衛生管理の元、

塩分濃度を抑えた丁寧な仕込みを行い、 より新鮮なキャビアをお

届けします。

〔商品 ID：210180 〕 中国 浙江州 千島湖

●カルーガクイーン 養殖 フレッシュ ハイブリッドキャビア カルーガシュレンキ 20g

[ﾕﾆｯﾄ]20g/ 瓶 [ｹｰｽ]24 瓶 [ 価格 ]\3.200/ 瓶

・ベルーガと同じ属であるカルーガ種 (ダウリアチョウザメ )とアムール種の交雑によるキャビア。なめらかに

光る上品なグレーの粒が「ベルーガ」を彷彿とさせます。深く濃厚なナッツを感じさせる味わいで、豊かな潮の

香りの余韻が後を引く逸品。

〔商品 ID：210184 〕 中国 浙江州 千島湖

●カルーガクイーン 養殖 フレッシュ シベリアンキャビア バエリ 50g

[ﾕﾆｯﾄ]50g/ 瓶 [ｹｰｽ]12 瓶 [ 価格 ]\4.950/ 瓶

〔商品 ID：210185 〕 中国 浙江州 千島湖

●カルーガクイーン 養殖 フレッシュ シベリアンキャビア バエリ 20g

[ﾕﾆｯﾄ]20g/ 瓶 [ｹｰｽ]24 瓶 [ 価格 ]\2.100/ 瓶

・ロシア原産のシベリア種によるキャビア。ヨーロッパ、中国など各国で養殖に成功したため、今や最もポピュラー

に楽しめるキャビアと言えます。「オショトラ」クラスのしっかりとした中粒で、漆黒のツヤが魅惑的。歯切れの

良い食感と、まったりとしたコク、繊細な風味が特徴です。



  

栄養価の高い飼料で肥育 (グレインフェッド )された特選猪にモモ正肉が新発売

〔商品 ID：111049 〕 カナダ産

◆穀物肥育 特選猪肩ロース                 [ﾕﾆｯﾄ] 約 2kg/pk         [ 価格 ]\4.980/kg↑

〔商品 ID：111050 〕 カナダ産

◆穀物肥育 猪ロース正肉 ハーフカット [ﾕﾆｯﾄ] 約 1.5 ～ 2.0kg/pk [ 価格 ]\4.800/kg↑

〔商品 ID：111053 〕 カナダ産

◆穀物肥育 猪ベリー / バラ正肉           [ﾕﾆｯﾄ] 約 3 ～ 5kg/ 枚    [ 価格 ]\3.600/kg

〔商品 ID：111055 〕 カナダ産

◆穀物肥育 猪ボンレスレッグ　           [ﾕﾆｯﾄ] 約 5 ～ 7kg/ 枚    [ 価格 ]\2.800/kg

・罠などで捕えたヨーロピアンワイルドボアーに飼料を与え 1年以上肥育した猪。 穀物を主体とした餌

を与えることにより、猪特有の臭みとクセが抑えられ、しっかりと育った脂肪には独特の旨みが得られ

ます。また、冬が厳しいカナダではウィルスなどの発生率がとても低く抑えられるため健康に育てるこ

とができます。

〔商品 ID：130374 〕 Martinez

●マルチネス ハモンセラーノ レゼルバ

 原木 ( 骨・蹄付き ) 12 ヶ月以上熟成

[ﾕﾆｯﾄ] 約 7.0 ～ 8.5kg/ 本

[ 価格 ]￥2.290/kg

・マルチネスのハモンは、ジューシーで程よい硬さ、

塩味、甘みがバランス良く感じられます。

〔商品 ID：350089 〕 中国産

◆フレッシュ原料国内凍結品 中国トリュフ 

ホール L サイズ 500g

[ﾕﾆｯﾄ]500g/pk [ｹｰｽ]20pks 

[ 価格 ]￥9.600/pk

・12 月後半以降の適度に熟成された状態のトリュフ

のみが冷凍用の原料として使用されます。

〔商品 ID：205005 〕 ニュージーランド産

◆刺身用スキャンピ 殻付テール ミックスサイズ 

No.1( 伸ばし三段詰め ) 2kg 

[ﾕﾆｯﾄ]2kg(40 ～ 60 尾 /kg 当り )/pk [ｹｰｽ]3pks

[ 価格 ]￥8.850/kg

・品質の高い「シーイーグル」ブランド。スキャンピ

の殻付きテールを鮮度の良いままワンフローズン。

〔商品 ID：200190 〕 銀姿端麗 by ノースイ

◆北海道産 お刺身用 襟裳の天然あき鮭

フィレ 9/11 サイズ 

[ﾕﾆｯﾄ] 約 0.9 ～ 1.1kg/ 枚 [ｹｰｽ]10kg

[ 価格 ]￥1.580/kg

・定置網で水揚げした大型の魚体を選りすぐり、鮮

やかにさばいて昆布〆します。

〔商品 ID：120047 〕 フランス産

◆クートゥイ キュイス ド カナール 

シャラン 200/250 1 本入り 限定品

[ﾕﾆｯﾄ] 約 200 ～ 250g/ 本 [ｹｰｽ]5kg 

[ 価格 ]￥1.280/kg

・シャラン地方で飼育されたシャラン種のモモ肉で

す。風味が強いのが特徴です。

大特価

〔商品 ID：100030 〕 ニュージーランド産

●オーシャンビーフ チルド 穀物肥育牛

オイスターブレード / ミスジ

[ﾕﾆｯﾄ]2.5 ～ 3.0kg/pk [ｹｰｽ]6pks

[ 価格 ]￥1.780/kg

・肩甲骨の内側で霜降りが入りやすく、肩の部分では

比較的柔らかい部位です。

数量限定品

〔商品 ID：110071 〕 MONTESANO

◆モンテサノ イベリコ豚骨付きロース

ピエンソ デ カンポ

[ﾕﾆｯﾄ] 約 2.4 ～ 2.8kg/pk [ｹｰｽ]6pks

[ 価格 ]￥2.980/kg

・貴重な骨付きの規格で、骨ごと切り分けたソテーや、

まるごとローストにおすすめです。

〔商品 ID：208253 〕 国産

◆ホタテベーコン巻ミニ 約 300g

[ﾕﾆｯﾄ] 約 300g/ 本 [ｹｰｽ]40 本 

[ 価格 ]￥3.200/kg

・国産のホタテとクセのない白身魚のすり身を使い、

生ベーコンで巻いた贅沢品。どこからカットしても

バラけません。ソテーなどでご利用ください。

・「マハラジャ」ブランドは、透明度が高く、汽水養殖と違い、塩分濃度の高い海水でゆっくりと健康的に養殖されたバナメイ海老です。豊か

な甘みと旨味があり、身質もしっかりしています。通常の養殖のバナメイ海老と違うその美味しさをお確かめ下さい。

〔商品 ID：206078 〕 ●マハラジャ progress 高塩分海水養殖 活〆バナメイ海老 ( 殻付き） 13/15 1.8kg 

[ﾕﾆｯﾄ]1.8kg( 約 52 ～ 60 尾入り )/pk　 [ｹｰｽ]6pks [ 価格 ]\5.850/pk

〔商品 ID：206080 〕 ●マハラジャ progress 高塩分海水養殖 活〆バナメイ海老 ( 殻付き） 21/25 1.8kg 

[ﾕﾆｯﾄ]1.8kg( 約 80 ～ 100 尾入り )/pk  [ｹｰｽ]6pks [ 価格 ]\3.780/pk↓

〔商品 ID：206082 〕 ●マハラジャ progress 高塩分海水養殖 活〆バナメイ海老 ( 殻付き） 31/40 1.8kg 

[ﾕﾆｯﾄ]1.8kg( 約 124 ～ 160 尾入り )/pk [ｹｰｽ]6pks [ 価格 ]\2.900/pk↓

高塩分海水養殖 活〆バナメイ海老 (殻付き）「マハラジャ」に 13/15 サイズを追加。

フランスのボワロン社は 1942 年に創立して以来、冷凍フルーツピューレなどの革新的なフルーツ製品の発

売を手掛けてきました。

商品開発能力は業界トップクラスを誇り、世界各国のパティシエやキュイジニエから厚い信頼を得ています。

そのボワロン社が一番大切にしていることは「フルーツ本来の風味や色合いを損なわないこと」です。世界

各地を飛び回ってその先々で最高のフルーツを仕入れ、フランスのローヌ地方ヴァランスにある自社工場に

てピューレやクーリーなどの冷凍製品に加工します。自然の産物であるフルーツの味わいを一定の品質に保

つノウハウが、多くのトップシェフが採用する所以となっています

〔商品 ID：321148 〕 

◆ボワロン フルーツピューレ デリス・ルージュ 1kg

[ﾕﾆｯﾄ]1kg/pk [ｹｰｽ]6pks [ 価格 ]\2.230/pk

・桑の実、いちご、こけもも、黒すぐりのミックスピューレ

〔商品 ID：321149 〕 

◆ボワロン フルーツピューレ デリス・トロピカル 1kg

[ﾕﾆｯﾄ]1kg/pk [ｹｰｽ]6pks [ 価格 ]\1.900/pk

・パイナップル、マンゴ、パッション、ライムのミックスピューレ　

スペシャリスト「ボワロン社」が独自のノウハウでブランドしたミックスピューレです。

〔商品 ID：106052 〕 ニュージーランド産

◆現地凍結 ラム ノーマルラック 8 リブ

[ﾕﾆｯﾄ] 約 0.9 ～ 1.1kg/bk [ｹｰｽ] 約 20kg

[ 価格 ]￥1.580/kg

・仔羊の骨付き背肉。背骨ごと半分に割ったノーマル

タイプです。

〔商品 ID：120076 〕 フランス産

◆ジェズィエ ド カナール バルバリー / 鴨

砂肝 約 1kg

[ﾕﾆｯﾄ] 約 1.0kg/pk [ｹｰｽ]6pks

[ 価格 ]￥1.450/kg

・コンフィや焼いてサラダ、鴨のロースト料理の付け

合せに。また食感のアクセントに。

〔商品 ID：323055 〕 La Borgena~ ラ・ボルゲーニャ

■パサス モスカテル デ マラガ D.O.1kg

[ﾕﾆｯﾄ]1kg/pk [ｹｰｽ]12pks [ 価格 ]￥2.600/kg

・信頼の D.O. マラガの基準に 100％準じ、スペイン最高品質の大粒干しブドウを作り上げました。

はるか昔より「早めに収穫しないと蜂にとられてしまう。」と例えられ、その甘さを高くひょうかされてきたブドウ品種”モスカテル種”。

マラガ県ではヨーロッパ全土を襲ったフィロキセラの災害を逃れ、伝統的な栽培方法を受け継ぎ丁寧な手作業で現在も生産されていま

す。

〔商品 ID：200048 〕 クック諸島原料 タイ加工

◆生食用 天然 金目鯛フィレ 300/500

[ﾕﾆｯﾄ] 約 300 ～ 500g/ 枚 [ｹｰｽ]10kg 

[ 価格 ]￥2.980/kg

・鮮度抜群。身質は白身で柔らかくクセがありません。

煮つけ、酒蒸し、甘酢あんかけにしても美味。3枚卸

し腹骨取り。

〔商品 ID：203037 〕 クック諸島原料 タイ加工

◆クックド オマールロブスターミート

( ミンチ ) 454g

[ﾕﾆｯﾄ]454g/ 枚 [ｹｰｽ]16pks

[ 価格 ]￥1.180/kg

・オマールの胸・肩肉を絞り出しました。じっくりと

炒めると香りが増します。

〔商品 ID：130070 〕 フランス産

◆ジフォー シポラタ

　　粗挽きソーセージ 500g(10 本 )

[ﾕﾆｯﾄ]500g/pk [ 価格 ]￥2.000/kg

・粗挽き羊腸の生ソーセージ。生ソーセージですので

グリルした時に肉汁があふれ、とてもジューシーで

す。

〔商品 ID：130580 〕 オーストラリア産

◆テンダープラス ラム生ハム スライス 

100ｇ

[ﾕﾆｯﾄ]100g( 約 15 枚入り )/pk

[ 価格 ]￥6.980/kg

・テンダープラス社の熟成ラムボンレスレッグを生ハ

ムに仕上げました。


