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日 月 火 木 金 土
マームアラモード

MAAM Nouvelles Informations 美味しさをコーディネートする～株式会社マーム

※株式会社マームでは、より料理人に近い立場で発想し商品をご提案させて頂ける輸入食材のコーディネーターとしての役割を

強化。ご提案させていただく商品は、全てマームで実際に試作し利便性や味わい、官能調査を実施、そのうえでコストパフォー

マンスが高い商品だけをご案内させて頂いております。また、商品管理を徹底的に行い可能な限り鮮度の良い食材をお届けする為、

回転の悪い商品は終売させていただく場合もございますので予めご了承ください。

  
水

2014 年 8 月 YAHOOや Google などのポータルサイトで検索してください。
業務会員制輸入食材仕入れサイト「マームアラモード」
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配送料の改定についてのお知らせ
2014年 4月 1日より、配送料の計算方法が更新されております。詳しくは「配送料の改定について (訂正版 )」をご確認ください。
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・イタリア血統登録書で確認できる生ハム原料として認められた品種を使用しています。ラージホワイト、ランドレース、デュロックのハイブ

リット血統で、生体の大きさ、肉質などを安定させ、品質にブレが少なくなります。さらに、通常は約 6か月間の肥育で出荷される豚を 9か

月間以上の長期肥育。また、生体重は 150kg 以上のものを限定して屠畜されますので、肉質のバランスは生ハム用としてはもとより、そのま

ま調理する食肉としての用途でも甘さやコクがすぐれます。
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〔商品 ID：110145 〕 DOLCE PORCO

◆長期肥育ポーク ドルチェポルコ 豚肩ロース

[ﾕﾆｯﾄ] 約 2.5 ～ 3.0kg/ 本 [ｹｰｽ]4 本 [ 価格 ]\1.100/kg

〔商品 ID：110147 〕 DOLCE PORCO

◆長期肥育ポーク ドルチェポルコ 豚バラ肉

[ﾕﾆｯﾄ] 約 3.8 ～ 4.3kg/ 枚 [ｹｰｽ]4 枚 [ 価格 ]\1.040/kg

※テンプレートを当ててカットし、形が整っていて加工歩留まりの良い商品です。

〔商品 ID：203090 〕 

◆ブランチ オマール殻付きテール 2/3oz [ﾕﾆｯﾄ] 約 65g/ 尾  [ｹｰｽ]4.54kg( 約 60 尾 ) [ 価格 ]\5.500/kg(ｹｰｽ特価 \5.200/kg)

〔商品 ID：203080 〕 

◆[ 新物 ] ノバスコシア原料 ブランチ オマール殻付きテール 3/4oz [ﾕﾆｯﾄ] 約 98g/ 尾  [ｹｰｽ]45 尾 [ 価格 ]\570/ 尾 (ｹｰｽ特価 \540/ 尾 ) 

〔商品 ID：203081 〕 

◆[ 新物 ] ノバスコシア原料 ブランチ オマール殻付きテール 4/5oz [ﾕﾆｯﾄ] 約 120g/ 尾 [ｹｰｽ]38 尾 [ 価格 ]\720/ 尾 (ｹｰｽ特価 \680/ 尾 ) 

〔商品 ID：203046 〕 

◆[ 新物 ] ボイルオマールホール ネット入り M サイズ 15 尾   [ﾕﾆｯﾄ] 約 275 ～ 325g×15 尾 / 箱 (ｹｰｽ販売 ) 　[価格 ]\800/ 尾

〔商品 ID：203048 〕 

◆[ 新物 ] ボイルオマールホール ネット入り 2L サイズ 10 尾  [ﾕﾆｯﾄ] 約 400 ～ 450g×10 尾 / 箱 (ｹｰｽ販売 )　 [ 価格 ]\1.100/ 尾

ライブタッチ、高品質の 5ポイント

1.超高圧がもたらす使い勝手。

・生きのいい活オマールに超高圧 (ハイプレッシャー )をかけていますので、生から火入れした後でもしっかりと身と殻がはがれます。

2. 品質そのものを向上させるハイプレッシャー製法。

・ライブタッチのオマールは、独自のハイプレッシャー製法で活海老に超高圧を与え、絶妙なバランスでたんぱく質を熟成させ、味覚・食感を理想的に高める

ことを可能にしています。これはオーバークックでも身が硬くなりにくく、ふっくらした食感が味わえます。

3. 生産期間を限定。

・カナダ東海岸で獲れるオマールは 5月から 6月が一番美味とされます。オマールの生産をこの時期に限定することにより、旨さの決め手となる血液中の蛋白

質や栄養・旨味を含んだアミノ酸が最も多く含有され、殻も固く、身も一杯に詰まっている最高品質のオマールのみを原料として使用しております。

4. 漁獲地を限定。

ライブタッチのオマールは、ケープブレトン／サウス・ウエスト・ノヴァはカナダ東海岸の中でもその入り組んだ岩場の漁場から、身が引き締まり、絶品の

美味しさを誇る最高級オマールの産地に限定して漁獲されます。

〔商品 ID：203019 〕 Gourmet Chef Packers  

◆[ 新物 ] ウルトラハイプレッシャー 生冷オマールホール M(300/350)

[ﾕﾆｯﾄ] 約 300 ～ 350g/ 本 [ｹｰｽ]16 本 [ 価格 ]\1.020/ 本↑(ｹｰｽ特価 \980/ 本↑) 

〔商品 ID：203020 〕 Gourmet Chef Packers  

◆[ 新物 ] ウルトラハイプレッシャー 生冷オマールホール L(350/400)

[ﾕﾆｯﾄ] 約 350 ～ 400g/ 本 [ｹｰｽ]14 本 [ 価格 ]\1.180/ 本 (ｹｰｽ特価 \1.120/ 本 )

〔商品 ID：203021 〕 Gourmet Chef Packers  

◆[ 新物 ] ウルトラハイプレッシャー 生冷オマールホール 2L(400/450)

[ﾕﾆｯﾄ] 約 400 ～ 450g/ 本 [ｹｰｽ]14 本 [ 価格 ]\1.240/ 本 (ｹｰｽ特価 \1.190/ 本 ) 

〔商品 ID：203026 〕 Gourmet Chef Packers 

◆UHP 生冷オマールロブスター 殻付きテール 2/3oz

[ﾕﾆｯﾄ] 約 76g/ 尾 [ｹｰｽ]4.54kg( 約 60 尾 )  [ 価格 ]\5.950/kg(ｹｰｽ特価 \5.600/kg) 

〔商品 ID：203028 〕 Gourmet Chef Packers 

◆UHP 生冷オマールロブスター 殻付きテール 3/4oz

[ﾕﾆｯﾄ] 約 98g/ 尾 [ｹｰｽ]4.54kg( 約 46 尾 )  [ 価格 ]\5.850/kg(ｹｰｽ特価 \5.500/kg) 

〔商品 ID：203029 〕 Gourmet Chef Packers 

◆UHP 生冷オマールロブスター 殻付きテール 4/5oz 

[ﾕﾆｯﾄ] 約 120g/ 尾 [ｹｰｽ]4.54kg( 約 38 尾 ) [ 価格 ]\5.650/kg(ｹｰｽ特価 \5.350/kg) 

〔商品 ID：203040 〕 

◆UHP スチームボイルオマール クローミート ( 中骨除去済 ) L サイズ 20 爪         

[ﾕﾆｯﾄ] 約 18 ～ 22g×20 本 /pk [ｹｰｽ]9pks　[ 価格 ]\3.000/pk

オマールなら株式会社マームにおまかせ下さい！新物ぞくぞく入荷中です！！

〔商品 ID：203007 〕 GODAK~ ゴダック 

◆[ 新物 ] ライブタッチ 窒素瞬間凍結 生冷オマールホール L/ ラージキャナ

【ﾕﾆｯﾄ] 約 350 ～ 400g/ 本 [ｹｰｽ]12 本 [ 価格 ]\1.320/ 本 (ｹｰｽ特価 \1.170/ 本 )

〔商品 ID：203009 〕 GODAK~ ゴダック 

◆[ 新物 ] ライブタッチ 窒素瞬間凍結 生冷オマールホール 3L/ スモールチックス

[ﾕﾆｯﾄ] 約 450 ～ 500g/ 本 [ｹｰｽ]10 本 [ 価格 ]\1.480/ 本 (ｹｰｽ特価 \1.320/ 本 )

〔商品 ID：203011 〕 GODAK~ ゴダック

◆ハイプレッシャー 窒素瞬間凍結 生冷オマールテールミート ( むき身 ) 3/4oz 原料

[ﾕﾆｯﾄ] 約 65g/ 尾 [ｹｰｽ]33 尾 [ 価格 ]\850/ 本 (ｹｰｽ特価 \800/ 尾 ) 



〔商品 ID：350000 〕 

●フレッシュ サマートリュフ [ﾕﾆｯﾄ] 約 100g/pk [ 価格 ]\35.000/kg( 変動の可能性あり )

【入荷スケジュール】 当商品は取り寄せで、ご予約が必要です。

予約締切日：毎週火曜日 AM 9:00 → 入荷予定日：翌週火曜日以降 (出荷は翌日以降 )

　　　　　　毎週木曜日 AM 9:00 → 入荷予定日：翌週木曜日以降 (出荷は翌日以降 )

※当商品には、基本的にご予約が必要ですが、お急ぎの場合には在庫状況をお問い合わせください。

Freshly harvested in Austraria
Superior Perigord Truffles

【入荷時期】

おおよそ 8月下旬まで。(収穫状況に依ります。)

【入荷スケジュール】 当商品は取り寄せで、ご予約が必要です。

予約締切日：毎週火曜日 AM 9:00 → 入荷予定日：翌週火曜日以降 (出荷は翌日以降 )

※当商品には、基本的にご予約が必要ですが、お急ぎの場合には在庫状況をお問い

合わせください。

オーストラリア産フレッシュ黒トリュフが入荷中です。

〔商品 ID：350021 〕 オーストラリア産

●フレッシュ 黒トリュフ スーパー EX グレード 30/50 サイズ　[ﾕﾆｯﾄ] 約 30 ～ 50g/ 粒 [価格 ]\215.000/kg( 変動の可能性あり )

〔商品 ID：350020 〕 オーストラリア産

●フレッシュ 黒トリュフ スーパー EX グレード 50/70 サイズ　[ﾕﾆｯﾄ] 約 50 ～ 70g/ 粒 [価格 ]\208.000/kg( 変動の可能性あり )

〔商品 ID：350019 〕 オーストラリア産

●フレッシュ 黒トリュフ スーパー EX グレード 70/100 サイズ [ﾕﾆｯﾄ] 約 70 ～ 100g/ 粒 [ 価格 ]\198.000/kg( 変動の可能性あり )

・十数年前、フランスはペリゴール地方より樫の苗木を輸入し、 トリュフ栽培に適している

といわれるオーストラリア ニュー・サウス・ウェールズ州及びタスマニア州で栽培が

始まりました。その過程では、トリュフがより美しい形で育つように土壌を掘り

起こして小石などを取り除きヘーゼルナッツなどの木を植えて環境を整備

しております。様々な試行錯誤の結果、現在では美しい円形をした、フランス産

にも勝るとも劣らない香りをもつ黒トリュフが算出されます。

〔商品 ID：350025 〕 オーストラリア産

●フレッシュ 黒トリュフ モルソー 　[ﾕﾆｯﾄ] 約 50 ～ 150g/ 粒 [ 価格 ]\179.000/kg( 変動の可能性あり )

・収穫後、洗浄した商品を検品します。その際、クラス分けをしますが、物によっては、中まで調べる必要があります。異種との混ざり、

虫食いの跡、部分的な腐敗などが見つかった場合には、これらを取り除く為にカットし、これを Morceaux( モルソー )として販売

しております。品質、香り、紋様は特に変わりはありません。ただし、カットした断面は弱くなりますので、購入後すぐにお使い

の方へおすすめです。

・モルソーはサイズに関して無選別なのでサイズの幅が広くなります。(ユニットに表示される規格を超える場合もあります。)

しかし、サイズや形状に関するご希望は受け付けておりません。ただし、最低必要な

重量 (200g や 500g など )がありましたらお伝えください。

〔商品 ID：202124 〕 CultiMer~ キュルティメール

●Hモンサンミッシェル湾内産 フレッシュ ムール ド ブッシュ A.O.C. 1.4kg

[ﾕﾆｯﾄ]1.4kg(120 ～ 140 個入 )/pk [ 価格 ]\3.480/pk

【入荷スケジュール】 予約締切日：毎週木曜日　→　入荷予定日：翌週木曜日 (出荷は翌日以降 )

※フレッシュでの販売のため毎週航空便で入荷しますが、稀にトラブルが発生し商品を予定通りお届けすることができない場合がございます。

商品の性質上、安定供給の確保が難しいことをご理解の上ご注文ください。

〔商品 ID：550380 〕 CAVE DE LUGNY

■カーヴ ド リュニー クレマン ド ブル

ゴーニュ ミレジメ 750ml

[ﾕﾆｯﾄ]750ml/ 瓶 [ｹｰｽ]12 瓶

[ 価格 ]￥1.800/ 瓶 ( 半ｹｰｽ特価 \1.750/ 瓶 )

・薄っぺらいスパークリングとは無縁の味わいで、

リッチさと気品が備わっています。

〔商品 ID：106170 〕 アイスランド産

◆アイスランディック種 ピュア―ラム 

ラック ( 背骨除去済 )

[ﾕﾆｯﾄ]約400～600g/bk [ｹｰｽ]約20kg

[価格]￥3.400/kg

・その味わいは極めて素朴でやさしく、繊細な肉

繊維に素直でストレートな美味しさが感じられます。

〔商品 ID：100030 〕 ニュージーランド産

●オーシャンビーフ チルド 穀物肥育牛

オイスターブレード / ミスジ

[ﾕﾆｯﾄ]2.5 ～ 3.0kg/pk [ｹｰｽ]6pks

[ 価格 ]￥1.740/kg↑

・ミスジは肩甲骨の内側で霜降りが入りやすく

肩の部分では比較的柔らかい部位。

人気商品の為、在庫タイト

〔商品 ID：100183 〕 ●若姫牛 チルド ステーキレディー チョイスグレード GOLD       [ﾕﾆｯﾄ] 約 4.0 ～ 4.5kg/ 本   [ 価格 ]￥2.680/kg

〔商品 ID：100296 〕 ●若姫牛 チルド トライチップ チョイスグレード GOLD             [ﾕﾆｯﾄ] 約 1.5kg×2pcs/pk    [ 価格 ]￥1.740/kg

〔商品 ID：100300 〕 ●若姫牛 チルド ハンギングテンダー チョイスグレード GOLD    [ﾕﾆｯﾄ] 約 1.0kg×2pcs/pk    [ 価格 ]￥1.320/kg

〔商品 ID：100194 〕 ●若姫牛 チルド ビーフ チャックフラップ SILVER              [ﾕﾆｯﾄ] 約 500g×2 枚 /pk    [ 価格 ]￥1.900/kg

〔商品 ID：110069 〕 ◆エルポソ イベリコ豚ロモ / ロース正肉 ピエンソ                    [ﾕﾆｯﾄ] 約 2.0 ～ 3.0kg/ 本   [ 価格 ]￥2.300/kg

〔商品 ID：110076 〕 ◆エルポソ イベリコ豚ファルダ / はらみ ピエンソ                   [ﾕﾆｯﾄ] 約 1.0 ～ 1.3kg/pk   [ 価格 ]￥1.480/kg↑

〔商品 ID：110085 〕 ◆ES ガリシア栗豚肩ロース 特価分　　　                    　  [ﾕﾆｯﾄ] 約 2.5kg/ 本          [ 価格 ]￥1.450/kg

〔商品 ID：110086 〕 ◆ES ガリシア栗豚ボンレスロイン　　　                        [ﾕﾆｯﾄ] 約 3.0kg/ 本          [ 価格 ]￥1.540/kg

〔商品 ID：106034 〕 ●AU チルド ラム ネックオフショルダー / 肩肉 ( 肩ロース無し ) [ﾕﾆｯﾄ] 約 1.5kg/pk          [ 価格 ]￥1.320/kg↑

〔商品 ID：120083 〕 ◆HU フィレ ド カナール チェリバレー ステーキカット 220/240 [ﾕﾆｯﾄ] 約 220 ～ 240g/ 枚     [ 価格 ]￥1.880/kg

〔商品 ID：125025 〕 ◆HU ピロスカプレミアム フォアグラ ド カナール 500/700 　   [ﾕﾆｯﾄ] 約 500 ～ 700g/ 個     [ 価格 ]￥4.280/kg

〔商品 ID：120081 〕 ◆ピロスカプレミアム マグレカナール ミュラール A グレード    [ﾕﾆｯﾄ] 約 350 ～ 400g/ 枚     [ 価格 ]￥2.150/kg

〔商品 ID：125010 〕 ◆HU ピロスカプレミアム フォアグラ ド オア A グレード 　　  [ﾕﾆｯﾄ] 約 650 ～ 800g/ 個    [ 価格 ]￥5.800/kg

〔商品 ID：130047 〕 ◆JP プロシュート切り落とし 加熱用 限定品 500g   　          [ﾕﾆｯﾄ]500g/pk              [ 価格 ]￥1.150/pk

〔商品 ID：200085 〕 ◆CL 生食用 トラウトサーモンフィレ トリム C　　　            [ﾕﾆｯﾄ] 約 625 ～ 900g/ 枚     [ 価格 ]￥1.840/kg↑

〔商品 ID：200125 〕 ◆日本海 サワラフィレ 1000/1200　　　　　　　　　　　　　　[ﾕﾆｯﾄ] 約 1.0 ～ 1.2kg/ 枚 [ 価格 ]￥1.920/kg

〔商品 ID：201008 〕 ◆JP 九州産 刺身用 剣先イカ 300g 　　　　　　　　　　　　      [ﾕﾆｯﾄ]300g( 約 4 ～ 8 枚 )/pk [ 価格 ]￥980/pk

〔商品 ID：201030 〕 ◆JP 北海道産 生食用 生冷 北海たこ 7/10 サイズ  　　　　       [ﾕﾆｯﾄ] 約 500 ～ 700g/ 本     [ 価格 ]￥2.680/kg↑

〔商品 ID：205005 〕 ◆刺身用スキャンピ 殻付テール ミックスサイズ No.1 2kg          [ﾕﾆｯﾄ]2kg(40 ～ 60 尾 /kg)/pk[ 価格 ]￥8.850/kg

〔商品 ID：350090 〕 ◆CN 冷凍 中国トリュフ ホール M( 直径約 3 ～ 4cm)  500g   　   [ﾕﾆｯﾄ]500g/pk              [ 価格 ]￥9.400/pk

〔商品 ID：110035 〕 スペイン産

◆マタンチン イベリコ豚ボンレスロイン 

ベジョータ 血統 100％ 特価品

[ﾕﾆｯﾄ] 約 2.5 ～ 3.5kg/ 本 [ｹｰｽ]4 本  

[ 価格 ]￥3.280/kg↑

・スペインでも希少価値の高い 100％血統のイベリ

コ

〔商品 ID：302202 〕 アメリカ産

◆ニューヨーク チーズケーキ 

カプチーノ 910g

[ﾕﾆｯﾄ]910kg/ 枚 [ｹｰｽ]6 枚

[ 価格 ]￥1.600/ 枚

・60％以上の高品質クリームチーズを使用。濃厚な

味わいの中に、ほろ苦さが絶妙なハーモニーです。 

〔商品 ID：200190 〕 銀姿端麗 by ノースイ

◆北海道産 お刺身用 襟裳の天然あき鮭

フィレ 9/11 サイズ 

[ﾕﾆｯﾄ] 約 0.9 ～ 1.1kg/ 枚 [ｹｰｽ]10kg

[ 価格 ]￥1.580/kg

・定置網で水揚げした大型の魚体を選りすぐり、鮮

やかにさばいて昆布〆します。

〔商品 ID：101221 〕 オーストラリア産

◆スタークヴィール スイスカット タン /

仔牛舌 ( 舌先・皮付き )　 

[ﾕﾆｯﾄ] 約 450 ～ 650g/ 本 [ｹｰｽ] 約 13kg

[ 価格 ]￥1.480/kg

・牛に比べ柔らかいのが特徴です。ゆで煮や

ブレゼ（蒸し煮）にどうぞ。

〔商品 ID：110123 〕 Batalle ～バタイユ

◆デュロック種 100% カタルーニャデュ

ロック 豚肩ロース 限定品

[ﾕﾆｯﾄ] 約 1.0 ～ 1.3kg/ 本 [ｹｰｽ]8 本 

[ 価格 ]￥1.750/kg( 特価分 )

〔商品 ID：120047 〕 Puigrenier

◆クートゥイ キュイス ド カナール 

シャラン 200/250 1 本入り 限定品

[ﾕﾆｯﾄ] 約 200 ～ 250g/ 本 [ｹｰｽ]5kg 

[ 価格 ]￥1.280/kg

・シャラン地方で飼育されたシャラン種のモモ

肉です。風味が強いのが特徴です。

〔商品 ID：106066 〕 オーストラリア産

◆ラム スウィートブレッド / リーダニョ

[ﾕﾆｯﾄ] 約 1.2 ～ 1.5kg/pk [ｹｰｽ] 約 20pks

[ 価格 ]￥1.900/kg

・仔羊の胸腺肉。特有の臭みはないながら仔羊の特徴

は感じられ、濃厚な味わいでありながら安価ですの

でお勧めです。

在庫僅か

・フランス北部ブルターニュに位置するモンサンミッシェルのムール貝は、

2006年7月よりA.O.C.を取得。身は黄色がかったオレンジ色。小ぶりですが、

肉付きが良く濃厚で抜群の味わいです。

・モンサンミッシェルのムール貝は潮の干満の差を利用して養殖されます。干

潟に刺した杭の周りに稚貝を巻きつけることで、ムール貝は 1日の 3分の 1

を外気で過ごします。その結果、肉厚なムール貝に育ちます。

・生命線である”ひげ”を含め掃除済で便利な PAC 規格です。海水を少量入れ

たガス充填トレーパック。

モンサンミッシェル湾産フレッシュムール貝のシーズンが開始！
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