
豊熟もち豚

最も霜が入りやすくジューシーで美味しいと言われているランドレース種、大ヨークシャー種
デュロック種の三元交配を採用しております。これは日本で言われている「もち豚」と同じ交配法です。
もちもちとした食感とコクがあってジューシーな味わいを堪能ください。

頭付きで80～ 95kg枝重量を絞ることにより大きさのバラつきを防ぎます。
室温0℃にて24時間の冷やしこみを行います。

日本食肉格付け協会の肉色 (PCS)チャートの3～ 6までとします。
締まりのない肉は日本向けから除外します。

きめ細かい肉質としっかりとした弾力が特徴です。
植物性飼料だけで育てている為、脂はあっさりしていてコクがあります。

現在1150頭の種豚を所有し、05年12月には更に400頭飼育可能な
フィードロットを増設し年間22,700頭の豚が飼育されています。

成長段階に合わせて豊熟に実った小麦、大豆、植物脂、キャノーラ、ミネラル、ビタミン、
ホワイトコーンなどをバランス良く与えています。総肥育期間は160 ～165日間です。

動物由来の飼料は一切あたえておらず、また成長ホルモンを一切使用しておりません。
飼料、投薬のデータを管理していますので安心安全です。
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豊熟もち豚 バラ肉豊熟もち豚 肩ロース肉豊熟もち豚 ロース正肉
商品 ID      110154
ユニット    約 4.0 ～ 5.0kg/ 枚
ケース       4 枚
通常価格    ￥

商品 ID     110152
ユニット   約 2.0 ～ 2.5kg/ 本
ケース      4 本
通常価格   ￥

商品 ID     110150
ユニット   約 4.0 ～ 5.0kg/ 本
ケース      4 本
通常価格   ￥
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きめ細かい肉質と
しっかりとした弾力が特徴の
メキシコ産のヘルシーポーク

※出典 公益財団法人 日本食肉格付協会
ポークカラー・スタンダード( 胸最長筋における肉色判定 )

1 2 3 4 5 6


