
徹底した環境管理で
養殖される、
最高品質のタスマニアサーモン

　タスマニアサーモンが生ま
れ育つ島、オーストラリアの
タスマニア島。ここは太古の
自然がそのまま残っている、
まさに神秘の島です。早い時
期に大陸から切り離されたタ
スマニアには太古の生態系が
残っており、文明社会が入っ
た後も、人々はその自然を守
り大切に育てています。

　ヒューオンは品種改良や独
自の養殖技術の開発などによ
り、頭が小さく、太い丸みを
帯び、引き締まった魚体が特
徴です。これにより加工歩留
まりが非常に良く、他産地と
比較し 5% 以上歩留まりがい
いとの結果も出ております。
引き締まった魚体に加え死後
硬直する前に全ての加工を終
えることで身割れなども少な
く、高鮮度でみずみずしい身
質を実現しております。

“神秘の島　
　　タスマニア”

その自然と人々の努力が報わ
れ、太古の森は 1982 年にユ
ネスコ世界自然遺産に登録さ
れました。また、この島の空
気は世界でも最も汚染が少な
い事が認められ、島西北部に
は大気汚染観測所が設けられ
ています。ここで観測された
大気は、世界の大気汚染ゼロ
基準数値として世界中に発信
されています。手付かずの自
然、美味しい空気、自然を大
切にす人々、この様な類稀な
環境から、おいしくて安心安
全なタスマニアサーモンを皆
様にお届けします。

“歩留まり
　　　84% 以上”

“ヒューオン
　　　 ブランド”

“妥協しない品質への追求” 
1988 年に養殖業を開始して
以来、創立者であり現ヒュー
オン社代表でもあるベン
ダー夫妻の一貫して守り続
けてきた信念です。

　世界最大の魚市場「築地」
築地市場の競り人が品定めし
た魚介類は、国内だけではな
く世界でも「築地ブランド」
として高い評価を得ておりま
す。実はこのタスマニアサー
モン、数あるサーモンの中で、
目の肥えた築地セリ人たちが
最も高い値段でセリ落とす
サーモンなのです。築地のセ
リ人が認めた、まさに知る人
ぞ知る最高品質のタスマニア
サーモンだと言えます。

美しい環境下でサーモンを大
切に、健康的に育てておりま
す。独自の方法や休閑期の設
定など世界でも類を見ない環
境配慮を取り入れることで季
節にとらわれない常に旬の最
高品質なサーモンを皆様に提
供できるのです。

“築地競り人も
　　認める品質”



ヒューオン 　
フレッシュ
タスマニアサーモン
( アトランティック )
セミドレス 頭付き

商品 ID 200003
サイズ 下記参照
通常価格 

ヒューオン 
フレッシュ
オーシャントラウトサーモン
セミドレス 頭付き

商品 ID 200004
サイズ 下記参照
通常価格 

ヒューオン プロトン凍結
タスマニアサーモン
( アトランティック )
フィレ トリムC

商品 ID 　200010
ユニット  約 1.5~2.1kg/ 枚
ケース 　12kg
通常価格 

ヒューオン プロトン凍結
タスマニア産
オーシャントラウト
サーモンフィレ トリムC

商品 ID 　200012
ユニット  約 1.4~1.7kg/ 枚
ケース 　12kg
通常価格 

ヒューオン原料 
ライトスモーク
タスマニアサーモンフィレ
( アトランティック /皮付 )

商品 ID 　207004
ユニット  約 1.2~1.7kg/ 枚
ケース 　6~10 枚 (10kg)
通常価格 

【サーモンは季節ごとにサイズが変動します】
・世界遺産にも指定されるタスマニアでの養殖規模が限られております。こういったことにより、季節ごとに供給される魚のサイズを一定にする
ことが難しく、1年を通して魚の成長によりサイズが大きくなり、卵から出荷サイズに至るまでに約1年の生育期間があります。

HUON
TASMANIAN  SALMON

ヒューオンのアイテムをご利用頂いている
お客様にご意見をいただきました。

『ドリップがほとんど出ない、味が濃い、脂があるのに
がさっぱりしている、生臭くない、
メニューにタスマニアサーモンと記載できるので助かります。』

『マリネするとねっとりとした身質でした。
脂ののり方がとても繊細で日本人好みだと思いますよ。』

『生のまま口に入れるものなので、良いもの使いたいと思っていたらヒューオンのタスマニアサーモンをみつけました。肉厚でトリミン
グもきれいです。タスマニアサーモンとオーシャントラウト甲乙つけがたいですが、しっとりとした脂肪と繊細な味わいならタスマニア
サーモン、鮮やかなオレンジと濃い味わいならオーシャントラウトです。』

『スモークは “ライトスモーク” というだけあってしっかりサーモンの味がします。一般的なスモークサーモンは燻製の香りが勝ってし
まっていたのでこちらに切り替えました。もう少しお手頃な価格になるともっと嬉しいです。』

制作 / 株式会社マーム
東京都江東区森下 3-10-31 https://www.ma-am.jp

トラウトサーモン：春頃 (2月末から3月 )は約 2～3kg が中心となり、
夏頃 (7月 )には 3～ 4kg、秋頃から年明け 2月初旬頃までは4～
5kgと最も大きなサイズとなります。

タスマニアサーモン：春頃 (2月末から3月 )は約 3～ 4kg が中心と
なり、夏頃 (7月 )には4～ 5kg、秋頃から年明け 2月初旬頃までは
5～ 6kgと最も大きなサイズとなります。
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