MONOGRAPHY OF BONELESS IBERIAN PORK FRONT HAM (CENTRO
DE PALETA IBERICA) MANUFACTURE PROCEDURE. MONOGRAFIA DEL
PROCESO DE ELABORACION DEL CENTRO DE PALETA IBERICA

NAME AND ADDRESS OF ESTABLISHMENT. NOMBRE Y DIRECCION DEL
ESTABLECIMIENTO.

LA PRUDENCIA S.A.

ZONA DE TEJADILLA S/N

40150 (VILLACASTIN) SEGOVIA

REGISTRATION NUMBER OF ESTABLISHMENT. NUMERO DE REGISTRO
SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO:
Espafia 10.15488/SG-CEE

PLANT AGREED BY JAPANESE AUTHORITIES. ESTABLECIMIENTO
AUTORIZADO PARA EXPORTAR A JAPON
E 10.15488/SG-CEE

INGREDIENTS /INGREDIENTES:
Iberian pork meat, marine salt, perservers (E-250, E-252). Carne de cerdo iberico,
sal marina, conservantes (E-250, E-252)

PROCESSING. ELABORACION:

Pork front legs have been throughly cured and fully dried thoroughly to insure
that the product is shelf-stable without refrigeration. La paleta de cerdo iberico ha
sido cuidadosamente curado y secado a fin de asegurar que el producto es estable sin
necesidad de refrigeracion.

PHYSICO-CHEMICAL TEST. TEST FISICO-QUIMICO:
Nitrites (ppm)-------------- < 70 Nitritos-(ppm)---------- <70
MICROBIOLOGICAL TEST.TEST MICROBIOLOGICO

E. Coli <100 /gr

Salmonella-shigella----- <1000/grs
Staphylococus aureus--- None (0/gr)

DATA. FECHA: May 3* 2005 . 3 de mayo de 2005
SIGNED AND STAMPED. FIRMADO Y SELLADO:
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